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  مقدمه

ایمنی غذایی رضایتمندي و  و تأثیر مستقیم این موضوع در مواد غذایی حفظ ایمنی، بهداشت و کیفیتبا توجه به اهمیت 

، پیوستگی اجراي عملیاتبه جهت کاهش ریسک و در راستاي و کارکنان شاغل در بخش هاي مختلف شرکت 

  . تدوین گردیده است ییمواد غذا حمل و نقل سکیدستورالعمل کنترل ر

  :هدف-1

  مواد غذاییحمل و نقل ریسک  کنترلیکپارچه سازي نحوه 

 تأمین ایمنی غذایی کارکنان 

 هاي ناشی از غذاي ناسالم کاهش بیماري 

 و جلوگیري از وقفه به دلیل نبود نیروي انسانی پیوستگی عملیات 

  افزایش رضایتمندي کارکنانکاهش بیماري هاي ناشی از کار و  

  فاسد ناسالم و مواد غذاییاقتصادي ناشی از جانی و کنترل زیان هاي 

   مسمومیت و بیماري هاي گوارشی قرار دارند خطرمعرض در  کهصیانت نیروي انسانی ارتقاء سطح بهداشت و. 

  :دامنه کاربرد -2

  شرکت نفت دامنه کاربرد این دستورالعمل در کلیه اماکن مسکونی، اداري، صنعتی، انبارها و محل توزیع غذا در

  .باشد میخزر و شرکت هاي پیمانکاري طرف قرارداد به شرکت نفت خزر 

  :مسئولیت -3

 سند بر عهده واحد  مسئولیت به روز رسانی اینHSE می باشد. 

  افسر/مسئولمسئولیت اجراي این سند با HSE  می باشدو پزشک. 

 جلوگیري از ورود مواد غذایی فاقد تأییدیه بر عهده واحد حراست می باشد. 

 کارشناسان بر عهده  در تمام موارد نظارت عالیهHSE باشد می شرکت نفت خزر.  

  :تعاریف و مفاهیم -4

 و نقل و حمل نگهداري، فرآوري، تولید، مراحل تمامی در بهداشتی موازین کلیه رعایت :غذایی مواد بهداشت 

  .برسد کنندگان مصرف دست به مطلوب کیفیت با و سالم غذایی ماده تا باشد می عرضه
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 براي که غذایی مواد ):غذایی مواد ایمنی حفظ براي دما / نزما کنترل( خطرناك بالقوه غذایی مواد 

. رنددا و دما زمان کنترل به نیاز ها آن از ناشی سم تولید و ها میکروارگانیسم رشد از جلوگیري و منیای حفظ

 مرغ، تخم مرغ،گوشت، لبنی، محصولات یا شیر آن از بخشی یا تمام در که موادي بر است مشتمل مواد این

 مولد یا زا هاي بیماري وارگانیسممیکر رشد از حمایت به قادر که دیگر دهنده تشکیل مواد از یک هر یا ماهی،

 .دارد وجود باشند سم

  قانونی الزامات و مراجع -5

  ،توزیع، تولید، تهیه، مراکز از بهداشتی بازرسی اجرایی عملالدستوروزارت بهداشت، درمان و آموزش پزشکی 

 18039209، کد دستورالعمل وآشامیدنی خوردنی مواد فروش و نقل و حمل نگهداري،

 اشت، درمان و آموزش پزشکی، چک لیست بازرسی بهداشتی از خودروي حمل مواد غذایی با کد وزارت بهد

920318/113 

  :الزامات عمومی- 6

 )ارسال مواد غذایی اندست اندرکار(بهداشت فردي کارکنان   6-1

 اه هاي علوم کلیه کارکنان فعال در زمینه مواد  غذایی باید داراي کارت سلامت از مرکز معتبر تحت نظارت دانشگ

  .و پزشک نیز می گردد HSEاین موضوع شامل افسر  .پزشکی استان محل فعالیت باشند

 بریزش آ  یا سرفه، عطسه، نظیر علائمی با هایی بیماري به مبتلا که صورتی در غذایی مواد اندرکار دست کارکنان

 تماس معرض در نباید شود، ندها یا بینی چشم، از ترشحات تخلیه باعث که اي گونه به گردند، مزمن بینی

 قرار است ارتباط در غذایی مواد با مستقیم طور به که سطوحی یا ظروف تمیز، تجهیزات غذایی، مواد اب  مستقیم

 .گیرند

 باشد می ممنوع مراکز کلیه در آن سازي آماده نیز و قلیان سیگار، مصرف. 

 شود گرفته نظر در احتیاطی اقدامات باید گردد دهمشاه زیر علائم غذایی مواد کاراندر دست کارکنان در چنانچه: 
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 علائم پایان از پس ساعت 24 تا کار محیط ترك و کار توقف :استفراغ و اسهال. 

 باشد می پزشک از سلامت گواهی به نیاز کار مجدد شروع براي و کار توقف :زردي.  

 ارتباط که نحوي به شود گرفته نظر در غذایی مواد با کار محدودیت نظر مورد فرد براي :گلودرد و تب 

 کار مجدد شروع براي و گردد متوقف است ارتباط در آن با غذایی مواد که سطوحی یا غذایی مواد با مستقیم

  .باشد می پزشک از سلامت گواهی به نیاز

 ،چرکین ضایعات سوختگی، دست روي بر چنانچه :ها مچ و دست روي بر سوختگی یا باز زخم جوش 

  .گردد متوقف کار نیست دستکش با آن کامل پوشش امکان که دارد وجود زخم یا جوش مانند

  الزامات حمل مواد غذایی 6-2

 تهیه، تولید، توزیع، نگهداري و حمل و نقل و فروش مواد خوردنی و  مراکز از درخارج غذایی مواد حمل درصورت

 .گردد ادهاستفو سردخانه کانتینري  غذایی مواد حمل خودروي از باید آشامیدنی،

 جهت مناسب سرمایشی گرمایشی، وسایل به باید غذایی مواد نوع با متناسب غذایی مواد نقل و حمل محفظه هاي 

 .باشند مجهز سالم دماسنج نیز و گرم و سرد زنجیره حفظ

 دماسنج هاي مورد استفاده باید داراي گواهی کالیبراسیون معتبر باشند. 

 درجه  60 از بالاتر دماي در یا سلسیوس درجه 5 از تر پایین دماي در باید اكخطرن بالقوه غذایی مواد حمل هنگام 

 .گردد نگهداري سلسیوس

 براي و سلسیوسدرجه  4 تا صفر دماي داراي منجمد غیر محصولات براي باید غذایی مواد نقل و حمل سردخانه 

 .باشد سلسیوس (24- ) تا (18- ) دماي منجمد محصولات

 گردد گندزدایی و تمیز مرتب طور به باید است غذایی مواد با ستقیمم تماس در که سطوحی.  
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 پرداخته چوب یا کارتن جنس از( باشد نزن زنگ جنس از باید است غذایی مواد با مستقیم ارتباط در که سطوحی 

 .)نباشد نشده

 شیب سطوح در وخودر قرارگیري نظیر( خودرو محفظه شستشوي از حاصل فاضلاب خروج براي لازم تمهیدات باید 

 .شود گرفته نظر در) خودرو کف در شیار وجود محفظه، کف شیب دار،

 برسد غذایی مواد حمل براي نظر مورد دماي به بارگیري از قبل ساعت یک باید غذایی مواد حمل محفظه دماي. 

 طول در دما و باشد نداشته وجود هوا نشت گونه هیچ که گردد طراحی اي گونه به باید غذایی مواد حمل محفظه 

 .گردد حفظ نقل و حمل

 نگهداري براي جداگانه محفظه داراي خودرو باید منجمد یا سرد و گرم محصولات همزمان حمل صورت در 

 .گردد استفاده محصولات حمل براي جداگانه خودروهاي از یا باشد محصولات

 گردد انجام ربا تخلیه ترتیب اساس بر محصولات بارگیري ترتیب باید بارگیري هنگام در.  

 بین خالی فضاي که باشد اي گونه به گذاري پالت باید غذایی مواد بین سرد هواي مطلوب گردش ایجاد منظور به 

 .باشد داشته وجود کف و دیوارها با ها پالت

 باشد تمیز کاملا آن سطح باید غذایی مواد حمل براي یا چرخ دستی ترالی از استفاده صورت در. 

 باشد داشته خودرو در با را فاصله کمترین که گردد تعیین اي گونه به باید تخلیه و بارگیري نقطه.  

 بسته صورت به یا نگهداري مخصوص محفظه در باید یخ آلودگی از جلوگیري جهت خوراکی یخ حمل هنگام 

 .گردد حمل بندي

 آب یا یخ کنار در ردنک سرد براي نباید دارند را آب یا یخ درکنار مستقیم تماس ممنوعیت که غذایی مواد 

 .گردند نگهداري

 تا گیرد قرار بررسی مورد کامل طور به غذایی مواد حمل محفظه متصدي توسط باید غذایی مواد بارگیري از قبل 

 .گردد حاصل اطمینان آن بودن تمیز از
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 باشد می ممنوع محصولات سایر حمل براي غذایی مواد حملمحفظه ها و وسایل  از استفاده.  

 غذایی مواد نقل و حمل هاي ماشین راننده گردد نمی ثبت خودکار صورت به دما کهو کانتینر هایی  دروهاخو در 

 بر شده نصب مخصوص هاي فرم روي بر و داده انجام ظهر از بعد و صبح نوبت دو در را ها دماسنج کنترل باید

 .نماید ثبت خودرو سردخانه در روي

 دامپزشکی سازمان از پروانه داراي باید نمایند، می دامی خام هاي رآوردهف حمل به مبادرت که خودروهایی کلیه 

 .باشند

 باید نمایند، می )دامی خام هاي فرآورده بجز( غذایی مواد ملبراي ح/ به مبادرت که و تجهیزاتی خودروها کلیه 

 .شندبا پزشکی علوم هاي دانشکده /ها دانشگاه بهداشتی هاي معاونت از بهداشتی پروانه داراي

 سال، گرم فصول در و گرمسیر مناطق در طولانی هاي مسافت براي تازه خوراکی هاي مرغ تخم نقل و حمل در 

 استفاده ،)سلسیوس درجه 7 تا صفر دماي( مانند دامپزشکی سازمان تائید مورد دار، سردخانه نقلیه وسایل از باید

 .شود

 هستند دخیل غذایی مواد نقل و حمل در مستقیم طور به که افرادي کلیه و غذایی مواد حمل خودروي راننده 

  .باشند می اصناف آموزشی دوره گواهینامه و بهداشت کارت بودن دارا به ملزم

  ویژگی هاي مواد غذایی 6-3

 سازي ذخیره یا استفاده از قبل و خریداري و دریافت از پس آشامیدنی و خوردنی مواد بندي بسته سطح باید 

 .گردد تمیز کاملاً

 و در صورت وجود علائم تورم،  دباش نمی مجاز آلوده یا معیوب بندي بسته با آشامیدنی و خوردنی مواد از ستفادها

 .نشت، تورفتگی، زنگ زدگی سطح قوطی ، تغییر رنگ محصول و داشتن بوي نامطبوع مورد تایید نمی باشد
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 بندي بسته آشامیدنی و خوردنی مواد ذاريگ نشانه مندرجات سایر و انقضاء تولید، تاریخ نمودن مخدوش یا تغییر 

 .باشد می ممنوع شده

 غذایی مواد مخصوص و تایید مورد جنس از باید غذایی مواد بندي بسته براي استفاده مورد مواد )food grade (

 .باشد

 ادهم آن بندي بسته روي بر که دهنده تشکیل ترکیبات با باید شده بندي بسته غذایی مواد دهنده تشکیل مواد 

و  گردد می محسوب قلبت عنوان به آن در دیگري ماده هر وجود و باشد داشته مطابقت است شده درج غذایی

 .می بایست مرجوع شود

 گردد تهیه مجاز و معتبر منابع از غذایی مواد همه.  

 باشد حشرات و آفت زدگی، کپک نامطبوع، بوي طبیعی، غیر رنگ فاقد باید غذایی مواد.  

 گردد نگهداري جدا نشده شسته و خام غذایی مواد از باید مصرف آماده غذایی مواد.  

 شود نگهداري مناسب ظروف در باید گردد می عرضه بندي بسته غیر بصورت که غذایی مواد. 

 میوه آجیل، مغز انواع نظیر(می باشد  مصرف آماده و گردد می عرضه بندي بسته غیر صورت به که غذایی مواد 

 دار در و مناسبف ظرو در باید) نآ امثال و خشک سبزیجات نبات، شکر، قند، انجیر، هلو، رگب مانند خشک هاي

 .گردد نگهداري مناسب پوشش داراي یا

 باشد نمی مجاز خورشید نور مستقیم تابش معرض در آشامیدنی و خوردنی مواد دادن قرار.  

 گردد خودداري آلوده سطوح با بندي بسته غیر و بندي بسته از اعم غذایی مواد تماس از باید.  

 حمل بندي بسته روي بر شده قید دستورعمل طبق مناسب شرایط در باید بندي بسته آشامیدنی و خوردنی مواد 

 .گردد نگهداري و

 نگهداري جدا غذایی مواد سایر از باید سازي آماده و نگهداري نقل، و حمل مرحله در حیوانی خام غذایی مواد 

 .)باشد صنعتی بندي بسته داراي و شده فریز صورت به غذایی مواد از گروه این که مواردي در بجز( گردد
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 گردد خودداري انتقال مواد غذایی فریزر و یخچال در پوشش بدون غذایی مواد دادن قرار از باید.  

  ست با دقت می بای...) ارشور، روغن نباتی و رب، تن ماهی،مربا، آبلیمو،خی(مواد غذایی بسته بندي و کنسرو شده

 .ري کنترل شوندبیشت

 حتی الامکان مواد غذایی با برند هاي معتبر تهیه گردد . 

 براي مثال اگر دوره مصرف یک ماده غذایی . (تاریخ انقضاي اقلام ارسالی می بایست در نیمه ي عمر اول آنها باشد

 )ماهه است تاریخ کنونی می بایست در سه ماهه اول باشد 6

 ه اسکله در صورتی که نیاز است خودرو حمل بار مراجعت نماید کلیه اقلام با شرایط فوق می پس از ورود اجناس ب

 .بایست تا زمان انتقال به سکو و یا شناورها در کانتینر یخچال دار و یا سردخانه دار نگهداري گردد

 ورود یا ساخت پروانه مشمول بندي بسته آشامیدنی و خوردنی مواد 3-1- 6

 مطابق مشخصات چسب بر داراي باید ورود یا ساخت پروانه مشمول بندي بسته شامیدنیآ و خوردنی مواد 

 وزارت داروي و غذا سازمان عملالدستور و صنعتی تحقیقات و استاندارد موسسه 4470 شماره ملی استاندارد

 .باشد

 نام(محصول نام بردارنده در باید ساخت پروانه مشمول بندي بسته آشامیدنی و خوردنی مواد مشخصات برچسب 

 مجوزهاي و دهنده تشکیل ترکیبات نگهداري، شرایط انقضاء، و تولید تاریخ تولیدي، واحد نشانی و نام ،)تجاري

 .باشد لازم

 باشد ورود پروانه داراي باید پروانه مشمول وارداتی بندي بسته غذایی مواد. 

 نظارت شناسه مشمول بندي بسته آشامیدنی و خوردنی مواد 3-2- 6

 تولیدي، واحد نشانی و نام : شامل مشخصات چسب بر داراي باید باشد می نظارت شناسه مشمول که صولاتیمح 

 .باشد نگهداري شرایط و ساخت سري انقضاء، و تولید تاریخ تجاري، نام شناسه، شماره
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 کلیه محصولات بسته بندي باید داراي نشان سیب سلامت و پروانه ساخت بهداشتی معتبر باشد. 

  بهداشت و نحوه نگهداري برخی مواد غذایی مهم 3-3- 6

  :گوشت  -

 باشد می بلامانع است بهداشتی پروانه داراي که در صورتی بندي بسته کرده چرخ گوشت استفاده از. 

 باشد داشته وجود خونابه یا آب نباید )منجمد /تازه(قرمز کرده چرخ گوشت بندي بسته داخل در.  

 کلی فساد علائم از گوشت شدن لزج ( باشد نرم و لزج نباید و بوده خود طبیعی یسفت و قوام داراي باید گوشت 

 ).است گوشت

 باشد تعفن یا ترشیدگی بوي نظیر طبیعی غیر بوي فاقد و باشد طبیعی کاملاً باید گوشت بوي.  

 باشد نامطبوع بوي فاقد و بوده طبیعی رنگ به و سفت باید گوشت چربی .  

 باشد نداشته چروکیده و خشک حالت و بوده طبیعی طوبتر داراي باید گوشت سطح.  

 باشد می ممنوع یخچال از خارج در آن امثال و گاو،گوسفند جمله از دام لاشه و شقه نگهداري.  

 به منجمد کاملا صورت به و باشد شده منجمد آب یا خونابه خارجی، مواد فاقد باید منجمد گوشت بندي بسته داخل 

 .دبرس کننده مصرف دست

 گوشت مصرفی باید به صورت لاشه، داراي مهر و مجوز سازمان دامپزشکی باشد. 

 درصورت استفاده از گوشت هاي بسته بندي شده، گوشت داراي مهر دامپزشکی و تاریخ تولید باشد. 

  باشد می بایست داراي بسته بندي مناسب و ) ران، سردست و راسته(درصورتیکه گوشت به صورت قطعه قطعه

  .دامپزشکی باشدبرچسب 

  نگهداري و حمل گوشت در نایلونهاي سیاه و بازیافت شده و کیسه گونی ممنوع بوده و باید در نایلونهاي ضخیم و

 . شفاف حمل گردد
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  :مرغ -

 مرغ هاي مصرفی به صورت بسته بندي، داراي تاریخ تولید و انقضاء و تأییدیه اداره دامپزشکی باشند. 

  برند هاي معتبر باشدمرغ هاي مصرفی ترجیحاً از. 

 دو حداکثر گنجایش با دار پایه مشبک سبدهاي( مناسب ظروف درون باید شده، خنک تازه طیور گوشت حمل 

 .گردد انجام )ردیف

 باشد نمی مجاز مرغ حمل جهت یخ پودر از استفاده یا مرغ پوشانی یخ. 

 منجمد مرغ حاوي هاي کارتن و ودهب سلسیوس درجه (- 18 )برودت داراي باید منجمد مرغ نگهداري سردخانه 

 .برسد ها بسته تمامی به سالن برودت تا شود چیده طوري مناسب طور به پالت در

 ممنوع فله شکل به آن عرضه و ها بسته نمودن باز و شود بندي بسته طیور، صنعتی هاي کشتارگاه در باید مرغ 

 .باشد می

 باشد می ممنوع دامی خام هاي فرآورده سایر با تازه مرغ توام حمل.  

 باشد داشته وجود خونابه یا آب نباید منجمد یا تازه مرغ گوشت بندي بسته داخل در.  

 گردد استفاده منجمد مرغ بندي بسته جهت شفاف غیر نایلون از نباید.  

 عرضه. (باشد نمی مجاز ) آن امثال و کباب جوجه تهیه کردن، قطعه قطعه( مرغ گوشتو عرضه  فرآوري 

 ).باشد می بلامانع است بهداشتی پروانه داراي که بندي بسته شده فرآوري گوشتی محصولات

 :و میگو ماهی -

 و طبیعی غیر بوي و باشد داشته خود به مخصوص طبیعی رنگ باید عرضی برش و مقطع در ماهی گوشت 

 .باشد نداشته نامطبوع

 آید در خمیر بصورت انگشتان مالش زیر و فشار اثر در نباید ماهی گوشت.  
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 و است قوامبا گوشتی و ملایم بویی داراي تازه میگوي(باشد رنگ تغییر و زننده بوي نوع هر فاقد باید سالم میگوي 

 .)است لزجی و لیزي حالت فاقد آن گوشت یا پوسته

 شود دیده آن گوشت یا پوسته روي بر سیاه نقطه یا لکه گونه هیچ نباید تازه میگوي.  

  بسته بندي، داراي تاریخ تولید و انقضاء و تاییدیه اداره دامپزشکی باشندماهی هاي مصرفی به صورت. 

 نوع به توجه با زمان این البته( باشد می روز 7 یخ کنار در صید زمان از تازه آبزیان نگهداري زمان مدت حداکثر 

 ).است متفاوت آن امثال و نگهداري شرایط ماهی،

 باشند مشخصات برچسب داراي بایستی شوند، می ضهعر بندي بسته و تازه صورت به که آبزیانی.  

  :روغن -

 ء باشدروغن مایع داراي نشان استاندارد و تاریخ انقضا. 

 روغن هاي مصرفی ترجیحاً از برندهاي معتبر موجود در بازار باشد. 

 جهت سرخ نمودن گوشت و یا مرغ از روغن سرخ کردن استفاده گردد. 

 ن مایع باشندروغن هاي تهیه شده می بایست روغ. 

 از روغن هاي غیر پالم دار و ترجیحاً غیر تراریخته تهیه شده باشد. 

 باشد درصد5 حدود باید 9131 شماره ملی استاندارد اصلاحیه اساس بر ترانس چرب هاي اسید مجموع بیشینه. 

 براي سرخ کردن صرفاً باید از روغن هاي مخصوص سرخ کردن استفاده نمود.  

  :شده مواد غذایی کنسرو -

  :می گرددمواد غذایی کنسرو شده خودداري  تاییددر صورت وجود هر یک از علائم زیر از 

  تورم قوطی  

   نشت قوطی  
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   در صورتیکه آسیب دیدگی باعث بوجود آمدن سوراخ در بدنه شده باشد ( تورفتگی بدنه و دربها( 

 قوطی  یا خارج زنگ زدگی داخل.  

  انقضاء مدت اعتبار مصرف .  

  :غتخم مر-

 واحد بهداشتی پروانه شماره باید خوراکی، هاي مرغ تخم حاوي هاي کارتن یا و ها شانه ها، بسته روي بر 

 .شود گذاري برچسب یا چاپ ، 219 شماره ملی استاندارد در شده نوشته هاي نشانه بر علاوه مرغداري

 درج ،)سال و ماه روز، به( تولید ختاری و تولیدي واحد تجاري علامت یا نام باید خوراکی مرغ تخم عدد هر روي 

 .شود

  :لبنیات -

 به صورت بسته بندي یکبار مصرف سالم و داراي تاریخ مصرف و انقضاء و برند معتبر باشد. 

  با توجه به میزان باشند و ) با توجه به تاریخ تولید و انقضا(لبنیات خریداري شده باید نیمه اول دوره مصرف

 .گردد به اندازه نیاز تهیهمصرف و 

 ترجیحاً از لبنیات کم چرب استفاده گردد. 

  :نوشیدنی ها -

 باشد و از برندهاي شناخته شده آب معدنی مجاز و داراي نشان استاندارد. 

 آبمیوه مورد استفاده داراي پایین ترین میزان قند باشد. 

 تاریخ تولید و انقضاء بررسی گردد. 

 غذایی دو نقل موا حملالزامات  روش اجرايسلسله مراتب و   4- 6   
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 باید توسط افسر  ،بازدید از مواد غذایی و زیرساخت مورد استفاده براي حمل و نقلHSE  قبل از انتقال انجام

پزشک پیمانکار و  HSEدر خصوص انتقال مواد غذایی به شناورهاي کاسپین و سکوي ایران امیرکبیر افسر  .پذیرد

 .جام بازدید می باشندپیمانکار ارسال کننده مواد غذایی مسئول ان

 در خصوص اعزام مواد غذایی به  .انجام پذیرد و پیش از ورود به آشپزخانه زمان بازدید باید در زمان حمل و نقل

ایران امیرکبیر و شناورها کاسپین، بازدید باید در اسکله و پیش از بارگیري در شناور حمل کننده انجام سکوي 

  .پذیرد

 ناظرین سکله توسط پیمانکار راهبر می بایست دو ساعت پیش از اتمام ساعت کار اداري زمان ورود مواد غذایی به ا

 .باشد) شرکت نفت خزر(کارفرما 

  نمایندهHSE  کارفرما نظارت عالیه بر این امر دارد و تنها کیفیت مواد غذایی را بررسی کرده و در خصوص کمیت

 .اشتو میزان مواد ارسالی هیچ گونه دخل و تصرفی نخواهد د

  محترم حراست می باشد واحدحصول اطمینان از عدم ارسال مواد غذایی که مورد تایید قرار نگرفته بر عهده.  

  برنامه ریزي دقیق در خصوص میزان ارسال مواد غذایی توسط پیمانکار راهبر صورت پذیرد تا از کمبود و یا

 .ددر سکو و یا شناورهاي کاسپین خودداري گردغذایی مواد  انبارش

 که در زمان هایی که امکان انتقال  رسال مواد غذایی می بایست صورت گیردا برنامه ریزي دقیق در خصوص زمان

 .وجود ندارد از کمبود مواد غذایی جلوگیري شود... به دلایل مختلف از جمله طوفانی بودن دریا و 

 یمانکار موظف به ثبت و پایش دماي در صورت نگهداري مواد غذایی در سردخانه قبل از ارسال به محل مصرف، پ

 .سردخانه در فواصل یک ساعت می باشد

  پیوست - 7
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